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	ПП
	1. Цель практики
	Комплексное освоение обучающимися выполнения работ по профессии 16472 Пекарь (3 разряда), формирование у обучающихся профессиональных компетенций, приобретение практического опыта.
	3. Место практики в структуре программы профессионального обучения и социально-профессиональной адаптации обучающихся по профессиям 16472 Пекарь, Специалист по маникюру
	Производственная практика является обязательным разделом программы профессионального обучения и социально-профессиональной адаптации обучающихся по профессиям 16472 Пекарь, Специалист по маникюру осуществляется после изучения профессионального модуля ...
	4. Формы проведения практики
	Производственная практика проводится в современных предприятиях общественного питания и пекарнях, имеющих профессиональный квалифицированный персонал.
	Производственная практика проводится в форме практических занятий, производственной деятельности и др.
	5. Место и время проведения практики
	Базами производственной практики являются предприятия г. Тюмени и Тюменской области.
	Производственная практика осуществляется в соответствии с графиком учебного процесса и учебным планом программы профессионального обучения и социально-профессиональной адаптации обучающихся по профессии 16472 Пекарь.
	6. Требования к результатам освоения программы
	В результате освоения программы профессионального обучения и социально-профессиональной адаптации обучающихся, в структуру которой включена и производственная практика, у обучающихся должны быть ПК, соответствующие видам работ по профессии 16472 Пек...
	ПК 2.1. Ведение технологического процесса выпечки хлебобулочных и мучнисто-кондитерских изделий.
	ПК 2.2. Контролировать и регулировать режим приготовления мучных кондитерских изделий.
	7.  Организация и руководство практикой
	Организация и руководство практикой осуществляется в соответствии с требованиями Положения об учебной и производственной практике обучающихся, осваивающих профессиональные образовательные программы среднего профессионального образования, утвержденног...
	Методическое руководство и общий контроль за деятельностью обучающихся возлагается на мастера производственного обучения, в обязанности которого входит:
	 разработка рабочих программ практик;
	 создание методических указаний по организации и прохождению практик, и составлению отчета по практике;
	 методическое сопровождение обучающихся в составлении отчетов по практике;
	 контроль над соответствием содержания учебной и производственной практики требованиям содержания рабочей программы профессионального модуля.
	8. Формы аттестации по итогам производственной практики
	Итогом производственной практики является оценка профессиональных и общих компетенций, практического опыта и умений в форме дифференцированного зачета.
	Оценка по производственной практике выставляется на основании данных аттестационного листа, в котором содержатся сведения об уровне освоения обучающимися профессиональных компетенций, наличии положительной характеристики, своевременного предоставления...
	9. Структура и содержание производственной практики




